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V nasi restauraci si Vam dovolujeme ddle nabidnout
vybér exkluzivnich rumii pochazejicich 7 karibské oblasti a
specidlnich lihovin 7 netradicnich destinaci...

Seznameni s rumem

Rum je alkoholicky napoj destilovany ze stavy cukrové titiny nebo melasy. Ve francouzsky
mluvicich zemich mu Fikaji "Rhum" a ve Spanélstine zase "Ron". V Brazilii se misto rumu
doslechnete o napoji zvaném cachaga neboli "brazilském rumu", jehoz proces vyroby se v podstaté
nijak nelisi od Agricole rumi.

Historie rumu

Presné datum, kdy byl rum poprvé vyroben, neni znamo. Pravdépodobné prvni vyroba rumu se
uskutecnila nekdy v pritbehu 16. stoleti — tedy relativné kratce po objeveni Ameriky Krystofem
Kolumbem.

Kolébkou rumu se stalo karibské souostrovi Antily, jez zahrnuje i velké karibské ostrovy, jakymi je
Kuba, Jamajka ¢i Portoriko. Pravé v této oblasti bychom i dnes nalezli vétSinu producentii rumu na
svete.

Rum byl zpocatku oblibenym napojem otrokui, kteri pracovali na plantazich. Brzy si vSak rum ziskal
oblibu i u namorniku véetné piratu, které hral na jejich dlouhych plavbach. Rum zacala vyrabét ve
velkem spolecnost Bacardi, kterd je i dodnes vyznamnym vyrobcem pravého rumu.

Také v dobdach prohibice v USA, tedy ve dvacatych letech 20. stoleti, neznamenaly pro rum Spatné
roky, bylo tomu pravé naopak. Vyroba rumu na Kubé, ale i v dalSich zemich nebyvale vzrostla. Do
USA se rum paSoval mezindrodnimi vodami a nasledné se dale na cerno distribuoval.

Vyroba rumu ~

se zpravidla soustredi do oblasti, kde je rozvinuty cukrovarnicky prumysl a kde jsou vhodné
podminky pro péstovani cukrové trtiny. Za pomysiné centrum vyroby rumii [z povazZovat Karlikl
zejména pak ostrovy Kuba, Jamajka ¢i Martinik. V kazdé destinaci, kde rum vyrabi, mu mistiisssh
pridavaji trochu svého unikatniho know-how, a i proto se dnes miiZzeme tésit z mimoradné Siroke

nabidky rumui, z nichz kazdy ma svou specifickou chut a pysni se svym unikdtnim pribéhem.

Sami vSechny rumy nezndame a nejspis ani nikdy nepozname. I cesta je vSak pro nas cilem a v
poteési, kdyz ochutname kvalitni novy rum a pozname jeho pribéh a misi. Znacnd cast méné zi
rumovych znacek je vyrabéna v rodinnych podminkach, kde celou spolecnost tvori méné nez
Tyto spolecnosti samozirejmé také chtéji uloupnout kousek trzniho podilu zavedenym znacka



http://www.mydrinks.cz/cs/druhy-rumu/#Zemědělské rumy
http://www.mydrinks.cz/cs/karibik/
http://www.mydrinks.cz/cs/kuba-1/
http://www.mydrinks.cz/cs/jamajka/
http://www.mydrinks.cz/cs/martinik/
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Ditvodem pro jejich vstup na trh miize byt tieba po prarodicich zdédeny tajny rodinny recept, nebo
prosté touha dokazat si, Ze si majitel palirny zviadne vyrobit rum, ktery mu bude skutecné chutnat.

Rumovych pribéhii je na svété nespocet a kazda zemé je dnes a denné zaziva u svych vlastnich
domadcich znacek. Byla by proto skoda chodit kazdy patek na "kapitana s colou”, kdyz rumovy svet
je mnohem pestrejsi, zajimavejsi a nabizi nesrovnatelné kvalitnéjsi alternativy. Vyroba rumu

Vyroba rumu je relativné dlouhy proces, ktery se sklada z nekolika krokii. Zakladni surovinou pro
vyrobu rumu je, jak je znamo, cukrova titina. Vyroba rumu je tak zapocata jeji sklizni, ktera se

V dnesni dobé provadi jiz vetsinou strojove. V nékterych tézko dostupnych oblastech se vsak sklizen
cukrove titiny dodnes provadi tradicnim zpusobem, a to sklizenim pomoci macety a pracovitych
lidskych rukou.

Cukrovou trtinu, ktera je sklizena, je poté nutné rychle zpracovat, a to do 24 hodin. V opacném
pripadé by se sladka miza, kterou rostlina obsahuje, zkazila. Pri zpracovani cukrové titiny vznika
cukr a jako odpadni ldtka také tzv. cerna melasa. Prave tato cernd hustda hmota nahorklé chuti se
pouziva pro vyrobu rumu.

Melasa se nasledné naredi vodou a filtruje na pozadovanou hustotu i kyselost. Poté uz staci jen
pridat kvasnice a miize se zacit s fermentaci, ktera trva od jednoho az po 12 dni.

Lehké bilé rumy kvasi priblizné jeden den, ty tmavé vsak kvasi podstatne déle. Fermentace vsak
nema vliv na jejich vyslednou barvu, kterou rum ziskdava az behem svého zrani.

Dalsim krokem je destilace, kterou je mozZno provadeét prerusované a vznikaji pri ni rumy jemnéjsi a
osobitéjsi chuti i viiné, je vsak drazsi. Druhou moznosti je kontinualni destilace, kterd je podstatné
levnéjsi a snadnéji ji pridaji objemova procenta alkoholu, vysledny rum vsak neni chutove nijak
zajimavy.

Poslednim krokem pri vyrobé rumu je pak zrani v dievénych sudech. Co se tyce lehkych bilych
rumii, tak ty nezraji vitbec nebo zraji maximalné tii roky. Ty zlaté tmavé zraji o néco déle. Nékteré
tezke tmavé rumy zraji i 20, ale dokonce i 30 let.

Jak je jiz znamé, tak zrani v dievénych sudech dodava rumu jeho vyslednou barvu. Faktem vsak
zustava, ze nekteri vyrobci rumu, avsak pouze toho nekvalitniho, dobarvuji rum karamelem, aby tak
snadno dosahli typické tmavsi barvy.

Rada vyrobcii poté michd nékolik druhii rumu dohromady, ¢imz dosédhnou komplexn
stabilnéjsi chuti. Obdobné se tak deéje i pri vyrobé whisky.

BIPFLOMATICO
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Slovnicek

Blendovani — michani

Melasa- je zbytek po vycukernéni cukrové Fepy ¢i cukrové trtiny; uziva se v likérnictvi, na vyrobu
lihu, kyseliny citronové, drozdi, k dalsimu vycukernéni nebo na zkrmeni, ale také jako zdroj uhliku v
péstebnych prostredich. Obsahuje asi 50 % cukru, ktery vsak jiz neni schopen pro velky obsah
primési vykrystalizovat. Je velmi mazlava a lepkava.

Solera system- proces, pri kterém se do postupné starnouciho rumu michd rum mladsi.S postupné
rostoucim vekem dochazi k opétovnému primichani novéjsich rumu tak, aby byl vysledny produkt
nejunikatnéjsim svého druhu.

Agricole rum- je termin z frankofonni casti ostrovii, kde se destiluje rum. Vétsina rumii je vyrabéna
z melasy a nazev agricole rika, zZe je pri vyrobé misto melasy pouzivana primo Stava z cukrové
trtiny. Agricole rum dalo prelozit jako "titinovy rum”. Melasa je vyrdabéna vysokou teplotou tak, at
se z cukrové trtiny dostane co nejvice cukru. Agricole rum je vyrabén fermentaci primo cukrové
trtiny. Vznikne z néj destilat, ktery ma cirou barvu a je podobny vodce. Rum je tietim
nejkonzumovanéjsim destilatem na sveté po whisky a brandy a v kategorii bilych destilati mu patii
prvni misto pred vodkou a ginem.

Demerara cuk- vyznacuje se vetsimi krystalky cukru zlatohnédé barvy. Ma prijemnou medovou viini
i chut. Jeho prednosti je zvyraznovat prirozenou chut pokrmii.

=)

oJoench Fowe
Phiced Sum



https://cs.wikipedia.org/wiki/Cukrov%C3%A1_%C5%99epa
https://cs.wikipedia.org/wiki/Cukrov%C3%A1_t%C5%99tina
https://cs.wikipedia.org/w/index.php?title=Lik%C3%A9rnictv%C3%AD&action=edit&redlink=1
https://cs.wikipedia.org/wiki/Lih
https://cs.wikipedia.org/wiki/Kyselina_citr%C3%B3nov%C3%A1
https://cs.wikipedia.org/wiki/Dro%C5%BEd%C3%AD
https://cs.wikipedia.org/wiki/Uhl%C3%ADk
https://cs.wikipedia.org/w/index.php?title=P%C4%9Bstebn%C3%A9_prost%C5%99ed%C3%AD&action=edit&redlink=1
https://cs.wikipedia.org/wiki/Krystalizace
http://www.orumu.cz/melasa
http://www.orumu.cz/melasa
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RUM TROIS TRIPLE MILLESIME - Martinique

Prémiovy rum z Martiniku sestaveny ze 3 rumii rocnikii 1998, 2000 a 2007, které poté zraly v
sudech z francouzského dubu. Barva jasna zlatava s jantarovymi odlesky. Viine jemnd, aroma
pernikového koreni, masla, ovoce predevsim citrusové. Po provzdusnéni rozezname viini susenych
Svestek, kvétinové tony, znovu koreni. Chut je Ziva, bohata, strukturovand, cerny pepr, muskdtovy
orisek a kandované ovoce. Zaver je dlouhy, sveézi, akcenty liskovych oriskii, kvétin a anyzu.

0,041 135,- K¢

RON ZACAPA CENTENARIO - Guatemala
23 ANOS

Smés nejpeclivéji vybiranych rumii o priimérném stari 23 let, které jsou blendovany po dobu
minimdalné jednoho roku. Patii mezi nejproddvanéejsi rumy ve své kategorii.

Tento rum je odborniky povazovan za ,, best in the world . Jeden z nejkvalitnéjsich rumy
vyrabénych 7 panenského sirupu, které zraji v sudech z bilého dubu. Vyrabi se v horach Guatemaly
procesem blendovani sistema solera, a to ve vysce 2333 m nad morem, kde se nechavd zrat v tzv.
,,Domé nad mraky “. Diky dozrdavani v tak extrémnich podminkdch ziskavaji rumy Zacapa svou
Jjedinecnou barvu, vuni a chut.

Sistema Solera je jedinecny zpiisob zrani, prevzaty z vyroby Sherry. Destilérie Zacapa micha rumy

riizného stari v sudech puvodné slouzicich ke zrani whiskey, sherry a vina Pedro Ximenez. Destilat

prochazi kazdym z téchto sudii, ¢imz se z néj stava rum vyjimecné kvality. Na proces dohlizi Master
Blender, kterou je Lorena Vasquezova.

0,041 149,- K¢

RON ZACAPA CENTENARIO XO - Guatemala
25 ANOS

Peclive vybirané rumy o priomérném stari 23 let, které jsou dale na dva roky u. adany do Sudu 4
francouzského dubu, ve kterych byl diive ulozen konak, proto se jeho chut
Tento rum je dale blendovan po dobu minimalné jednoho roku, aby bylo
rovnovahy ve slozZeni viiné a chuti.Na rhu je od roku 2000 a od té doby zisk
., international rum festival“. V roce 2002 ziskal dokonce ,, Platinum Awar
premium Rum “.Ma bohaté karamelové aroma podporené prazenymi orechy gty
pomerancovou slupkou a vini dubovéeho dreva.Chut je sladkd, ovocna se
skorici, vanilce a cokolade, umocnéna dlouhym zranim v sudech po konak

0,041
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BOTRAN RESERVA - Guatemala — 14 ANOS

Guatemalské rumy vyrabéné spolecnosti Casa Botran jsou destilovany z fermentovaného Cistého
panenského sirupu cukroveé trtiny. Zraji systémem solera v nadmorské vysce 2333 metrii v sudech z
bilého dubu, ve kterych zrdly drive bourbony (70 %) a sherry (30 %).

0,041 80,- K¢

RON MILONARIO — Peru — 15 ANOS

Je plodem zhavych slunecnich paprskii, jejichz pohlazeni dava vyjimecnou kvalitu cukrové titine.
Sladky buket, télnatost a teplo uvolnéné pomalou fermentaci titinové melasy, delikatni destilace a
pomalé zrani po dobu minimalné 15 let v dubovych sudech metodou solera zarucuji chutovou
stalost a hedvabnou jemnost tohoto rumu.

Vroce 2008 byl ocenén na Mezindrodnim rumovém festivalu v Tampé na Floridé jako nejlepsi ve
své kategorii, a ziskal zlatou medaili mezi prémiovymi rumy zrajicimi vice nez 15 let.Kazda ldhev je
rucné balena perudanskymi zenami do obalu z palmového prouti toquilla.

0,041 115,- K¢

RON MILONARIO XO — Peru - 20 ANOS

Je destilovan z titinové melasy v destilacni koloné, zraje v sudech z americkych bilych dubii, které
drive obsahovaly Bourbon, a v solera systému, ve kterém zrdlo sherry (Pedro Ximenez). Tato smés
obsahuje rumy az 20 let staré. Jedna se o limitovanou edici, ktera rocne nepresahne 6 000 lahvi.

0,041 195,- K¢

RON CARTAVIO XO - Peru — 18 ANOS

Mahagonova barva. Zraje v dubovych sudech ze Slovinska, Francie a Ameriky. Vi
Jjavoru spolu se zazvorem a vanilkou spojené s ovocem (susené brusinky, banadn).
opravdové znalce. '

0,041
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RON DIPLOMATICO — Venezuela — 12 ANOS

Diplomatico Reserva Exclusiva je smési rumii vyrobenych jenom na pot still destilacnich zarizenich
a zrajicich v prumeéru 12 let. Je sladky, s ovocnou chuti, coz je charakteristické pro vSechny rumy
Diplomatico, avsak obsahuje jeste vyssi koncentraci a intenzivnéjsi chut. Jedna se o vyjimecny rum
urceny k pomalému upijeni, ktery se stal lahiidkou pro vSechny milovniky rumai.

0,041 129,- K¢

RON ZAYA — Trinidad — 12 ANOS

Vynikajici, 2x destilovany rum z Trinidadu (drive vyraben v Guatemale). Zraje v dubovych sudech
12 let. Zlata medaile z roku 2008 na mezinarodnim rumovém festivalu.Zaya rum je jantarové barvy
s plnym telem a bohatou chuti. Po otevieni citime vyranou vuni vanilky a karamelu. Prvni chut je

po vanilce, kavé a melase, nasleduje jemna mdslova chut.

0,041 149,- K¢

RON SANTA TERESA SOLERAANTIQUA 1796
Venezuela - 15 ANOS

Ron Santa Teresa 1796 je dokonalou syntézou vynikajicich rumii, trpélivé zrajicich uvniti tzv.
systému solera, sestaveného z francouzskych dubovych sudu. Zde cast ulozenych rumu naveky
koluje a této casti ulozenych rumii se rikd ,, crianza . V tomto prastarém procesu rum master
peclivé vybira cast ,, crianzy “, kterd potom zraje vice nez 15 let v limuzinskych dubovych sudech.

Vysledkem je unikdtni rum neobycejnych kvalit.

0,041 135,- K¢

DZAMA RHUM VINTAGE 1998 — Madagaskar

Rum vyrobeny z melasy z urody cukrové titiny roku 1998. Tento rum zral v dubovych limuzz'r‘;' % \
sudech, ve kterych drive zrdla skotskd whisky. 3
!
0,041 115,- K¢
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RUM NATION MARTINIQUE ANNIVERSARY
Martinique - 12 ANOS

Martinique 12 Y.O. je destilovan v destilacni koloné z cukrové trtiny ,,vesou“, zraje ve velkych
dubovych sudech a v sudech po konaku, je rucné lahvovan na stejnojmenném ostrove. Je to jediny
rum, ktery ma AOC (Appelation d’origine controlée), takze musi byt vyraben a lahvovan pouze na
ostrové Martinique.

Jde o specidlni prezentaci k oslaveé 10 let edice Rum Nation. Martinique je zvlasté vhodny pro
kuraky doutnikii a pro milovniky francouzskeho vina.

0,041 150,- K¢

RUM ORANGE liqueur Santa Teresa — Venezuela

Rum, vyrabény od roku 1896 v Haciendé Santa Teresa a zrajici systémem solera, je odborniky
pokladan za naprostou Spicku mezi trtinovymi rumy.

Velmi vhodny e pro Zeny, jednd se o dokonalou fiizi znamenitych dvouletych venezuelskych rumii

Santa Teresa, ve kterych je macerovana pomerancova kiira. Podava se namrazeny v konakovych
sklenickach nebo s ledovou tristi a limetami.

0,041 85,- K¢

ARCANE delicatissime rum — Mauricius

Excelentni 12 — ti lety prémiovy rum, doddavany v tajemné cerné ,, lektvarove “ lahvi.
Zraje ve vybranych dubovych sudech, nabizi nezvykle Sirokou paletu chuti a viini, které jsou - -

Al

delikatné vyvdzené. o

beate for.
s e

Arcane md jantarove zlatou barvu s intenzivnim aroma tropického ovoce,
kombinovanym s cerstvou cukrovou trtinou. Chut je jemna s prvky bandanu, kokosu a v

0,041 90,-

7 ///:/n fresh cand

MAURITIUS
ISLAND

DELICATISSIME
ORAND QOLD RUM
—
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BEACH HOUSE SPICED Rum - Mauricius

Beach House Spiced Rum 0,7L pochdzi z Mauricia, ktery se nachazi asi 900 km vychodné od
Madagaskaru. Diky vulkanicke piide, tropickému klimatu se tu velmi dari péstovani cukrové trtiny.
Beach house spiced rum patri mezi Spicku korenenych rumii a to nejen svym originalnim stylem.
Vyrabi se z nejlepsi cukrové titiny na Mauriciu.

Spojuje v sobé vyjimecné harmonickou korenitou chut, kterd je obohacena o tropické tony. Nejlépe
si ho vychutnate pri zapade slunce. Barva je slamové zlutd az zlatd. Ve viini dominuje cerveny
pomeranc, med a tabdk. Na druhy ndadech ucitite naznak perniku a zazvoru. Chut je jemna, sladka.
Viine cukrové trtiny je doplnéna o viini kvétu, pomerance a cerného koreni. Zaver je dlouhy, s
delikatnim tropickym akcentem.

0,041 85,- K¢

DIPLOMATICO LIQUER de rhum — Venezuela

Tmavy rum slazeny sirupem z titinového cukru, excelentni ke kave, velmi vhodny do cocktailii.
Servirovat chlazeny nebo na ledu. Trtinovy rum, ktery 8 let starne v dubovych sudech.Ve svéem
obsahu ma vyssi podil rumiiv yrobenych v medenych kotlikovych destilacnich zarizenich.
Vysledkem je znatelné bohatsi a sladsi rum, vyjimecné vyvazeny a lahodny na patre.

0,041 87,- K¢

RUM SIXTY SIX - BARBADOS - 12 ANOS

Vyborny tmavy rum vyrobeny ve foursquare lihovaru Richarda Seale na Barbadosu.
Dozrava po dobu 12 let v sudech z bilého dubu. Vynikajici rum je velmi dobie hodnoceny i o
Vuné - cokolada, banan, Demerara cukrv, muskatovy orisek. Chut - pikantni na Spicce jazyk
smetanovym naznakem, na zaver nalezneme v jemnych nuancich pernik, cukr, smetanu, hork
cokoladu s ndznak citrusu.

iky.

Sixty Six je kvalitni rum, ktery si zaslouzi vice pozornosti, dokonce oslovil non-rum miloyni ly
zarputilé zastance cognacii, nebo starené single malt whisky.

0,04 | 134,- K¢
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SPECIALNI LIHOVINY:

HENDRICK'’S GIN - Skotsko

Hendprick s gin je malosériovée vyrabény gin destilovany ve skotské primorské vesnici Girvan, plneny
do lahvi, které pripominaji staré lékarenskeé dozy. Neobycejny destilacni proces ve spojeni s podivné
lahodnym souhrnem vytazkii vytvari jediny gin svého druhu, ktery je vasnivé milovan malou, ale
rostouct hrstkou jedincii po celém svété. Zadny jiny gin nechutna jako Hendrick's gin, protoZe Zadny
neni vyrabén jako on.

Rafinovand galerie bylin a prirodnich ingredienci je do Hendricks ginu ,,zabudovavana“ v pritbéhu
destilace na jednom ze ctyr na sveté dochovanych tzv. Carter-Head destilacnich pristrojii, kde se
ingredience nevari, ale koupou ve vyparech. Jalovec, koriandr a citrusové kiiry doplnuje libezny dotek
rizi, dosazeny jemnym vylisovanim esencidalnich olejii z okvétnich listkit A okurka! Jeji esence se
ziskava drcenim cerstvého plodu a ndslednym misenim drené se studenou vodou. To vse prispiva k
procesu velmi pomalého louhovani zdkladnich jemnych chuti a aroma, které mizeme vychutnavat v
kazdé z nemnoha lahvi tohoto nejneobvyklejsiho ginu na svete.

0,041 90,- K¢

NIKKA Whisky — Japonsko

Vizionar Masataka Taketsuru, jehoz predkové vyrabéli saké od roku 1733, se narodil v roce 1894. V
roce 1919 byl firmou Settsu Shuzo poslan do Skotska, aby ziskal zkusenosti a technické znalosti o
vyrobé whisky. Pri studiich na univerzité v Glasgow se naucil blendovani a destilaci a své zkuSenosti
meél zurocit pri vyrobé japonské whisky pro firmu Settsu Shuzo. Kdyz se vratil v roce 1920 zpét do
Japonska, zjistil Ze se zamysleny projekt pravdépodobné nikdy neuskutecni. O dva roky pozdéji ztratil
praci, a tak v roc 1923 vstoupil do skupiny Kotobukiya, pro kterou postavil destilerii pobliz mésta
Kjoto, a tak se stal v roce 1924 otcem prvni japonské whisky.

Vroce 1934 se Masataka Taketsuru rozhodl osamostatnit, zaloZil spolecnost Nippo Kaju, nechal
postavit destilerii Yoichi na ostrove Hokkaidé a jesté v tomtéz roce zacal vyrabet prvni blendy. V roce
1952 spolecnost Nippo Kaju definitivné prijala ndzev Nikka Whisky. V roce 1969 vybudeyal dalsi
destilerii na ostrové Honsu pobliz mésta Sendai. O 10 let pozdeji Masataka Taketsuru ve.veku 85 let
zemrel. Jeho muzou mu béhem jeho Zivota byla Jessie Roberta Cowan, kterou pozna ch a se
kterou se ozenil v Glasgow v roce 1920. Spolecné se prestehovali do Japonska, kde's oberta
zmeénila jméno na Rita, naucila se Japonsky a do Skotska se uz nikdy nevratila.

0,04 | 95, K& ¢4 wiiss
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